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Clos d'Estima és un projecte personal de I'encleg Joan Soler al Penedes.
El seu coneixement de les diferents zones i adaptacié de les diferents
varietats a cada una d'elles, permet trobar les condicions per elaborar un vi
amb clars reflexes de gama alta: per complexitat i concentracié foses en una

percepcié d'elegancia.

La Syrah de les zones altes del Penedés, Guardiola de Font-Rubi, oferint una
bona sensacié de volum i amplitud, generosa en aromes varietals (violeta i
oliva negra). L'Ull de Llebre dels terrenys sorrencs més calids i clars de la
Bisbal del Penedes: Un vi més auster i rigid, que es col-loca en el nucli del
cupatge, vertebrant la Syrah, oferint un conjunt harmonic de voluptuositat
i tensio.
Tres mesos de roure frances, per a fondre aguests dos vins en un conjunt
que anira mostrant la seva identitat amb el pas del temps en copa.

Color cirera grana de capa alta.

Entrada de gran complexitat, despertant notes balsamiques i especiades
(menta i clau) que aporten frescor als aromes fruitosos de la cirera i la pruna.
En obertura arribem a notes florals, de violeta, oferts per la Syrah, que
juguen sobre notes de fruita vermella i regaléssia de I'Ull de Llebre.
Apareixent de fons, matisos lleugerament torrats de la barrica.
En boca és un vi compacte i madur. La percepcio fresca de la seva acidesa
ve acompanyada de la regalessia vermella de I'Ull de Llebre i olivada de la
Syrah, destacant sensacions dolces, de tanins ben madurs.

Clos d'Estima es un proyecto personal del enélogo Joan Soler en el Penedés.

Su conocimiento de las distintas zonas y adaptacién de las distintas uvas en

cada una de ellas, permite encontrar las condiciones para elaborar un vino

con claros destellos de gama alta: por complejidad y concentracion fundidas
en una percepcioén de elegancia.

La syrah de zonas altas del Penedés, Guardiola de Font-Rubi, ofreciendo

buena sensacion de volumen y amplitud, generosa en aromas varietales

(violeta y aceituna negra). La tempranillo de las arenas mas célidas i claras de

la Bisbal del Penedés: vino més austero vy rigido, que se coloca en el ntcleo

del cupaje, vertebrando a la Syrah, ofreciendo un conjunto arménico de
voluptuosidad y tensién.

Tres meses en roble francés, para fundir estos dos vinos en un conjunto, que
ira desvelando su identidad con el paso del tiempo en copa.

Color cereza granate de capa alta.

Entrada de gran complejidad, despertando notas balsamicas y especiadas
(menta vy clavo) que dan frescor a los aromas afrutados de cereza y ciruela.
En apertura llegamos a notas florales de violeta, ofrecidos por la Syrah, que
se debaten sobre notas de fruta roja y regaliz de la tempranillo. Apareciendo
de fondo matices ligeramente tostados de la barrica.

En boca es un vino compacto y maduro. La percepcion fresca de su acidez
viene acompanada de regaliz rojo de la Tempranillo y olivada de la Syrah,
destacando sensaciones dulces, de taninos bien maduros
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