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Varietats

60% Cabernet Sauvignon
20% Sumoll
20% Mandé

Zona i vinyes

El Pla de Bages és la zona nord de cultiu de vinya a
Catalunya. Té clima mediterrani-continental i un paisatge
caracteritzat per les vinyes envoltades de bosc. Veremes
tardanes amb respecte a I’expressid varietal del seu raim,
sense tendéncia a la sobremaduracid, perd donant una bona
concentracié en els seus vins, que basen l'estructura en una
elegant combinacié d’acidesa i tani. Can Serra dels Exibis té
les seves vinyes a 500 metres d’alcada, en una zona d’amplies
terrasses, sol argilds calcari rogenc i una pluviometria de 450
mm a I'any. Es una vinya ecologica certificada, que aplica en
la seva totalitat preparats biodinamics.

Elaboracio

Raim veremat a ma en palets de 250 kg i refrigerats en

camera durant una nit a 49 Desrapat i taula de seleccié.

Fermentacio a 252 amb treball de Pigéage en diposit obert,
sense remuntats. Maceracions de 6-8 dies.

Tast
Vi de gran intensitat, amb coloracié vermell porpra que
expressa la seva joventut.
Aroma net i directe de fruita madura, on destaquen les
notes de fruites del bosc, fruita negra (pruna) itocs de flor
seca i espécies aportades pel Mandd. Obertura fresca i
diafana en que res interromp la lluminositat de la fruita.
El pas en boca és fluid, malgrat la seva aparenca
concentrada. Sumoll i Mandé prenen el centre del vi, aportant
esponjositat i tensid, fent més amable i descomprimint
I'estructura del Cabernet. El resultat és un vi amb molt
d’extracte en qué dominen la dolc¢or i les sensacions aéries. El
record de fruita negra, la frescor de fruita acida i vermella
del Sumoll i la flor seca i espécies del Mandd, s’entrellacen
per donar la complexitat d’un vi que reivindica, des de la
seva estricta joventut i puresa, sensacions d’'un gamma alta.
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